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Vorspeisen | Antipasti | Starters
Bruschetta originale (A)  

Bruschetta mit Tomaten und Parmesan 
Bruschetta with tomatoes and parmesan� 8,90 €

Bruschetta Caprese (A, G)  

mit Büffelmozzarella 
with buffalo mozzarella� 13,90 €

Vitello Tonnato (S, C,D) 
feine Scheiben vom Kalbsfilet in Thunfischcremesauce 
thin slices of veal fillet in tuna cream sauce� 17,90 €

Carpaccio di Manzo  (G) 
Carpaccio vom Rind in Zitronen-Vinaigrette  
mit Parmesanscheiben 
Beef carpaccio in lemon vinaigrette  
with parmesan shavings� 17,90 €

Antipasto Osteria (A, G, O)  

gemischte Vorspeisenplatte für 2 Personen 
mixed appetizer platter for 2 people� 19,90 €

Suppen | Zuppe | Soups
Zuppa di Pomodoro (G)  

Tomatensuppe mit Sahnehäubchen |  
Tomato soup whipped cream� 8,90 €

Zuppa di Verdure all‘ italiana  

Gemüsesuppe „italienischer Art“ 
Vegetable soup “Italian style”� 8,90 €

Salate | Insalate | Salads
Mista (M)  

gemischter Salat | mixed salad� 8,90 €

Caprese di Bufala (G)   
Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum
Buffalo mozzarella with tomatoes and basil� 15,00 €

Nizzarda (D,D,M) 
mit Ei, Thunfisch, Zwiebeln und Oliven 
with egg, tuna, onions and olives� 15,00 €

Carpricciosa (C,G) 
Schinken, Käse und Ei | ham, cheese and egg� 15,00 €

Insalata di tacchino 
mit Putenstreifen und Champignons 
with turkey breast and mushrooms� 15,00 €

Insalata di salmone (D, G) 
mit Lachs, Avocado und Joghurtdressing 
with salmon, avocado and yogurt dressing� 17,00 €

Insalata di Osteria (G) 
gratinierter Ziegenkäse auf Salat mit Honig 
gratinated goat cheese on salad with honey� 17,00 €

Allergeninformation:
A=Gluten / B=Krebstiere / C=Ei  / D=Fisch / E=Erdnuss / F=Soja / 
G=Milch / H=Nüsse / L= Sellerie / M=Senf / N=Sesam / O=Sulphite / 
P=Lupine / R=Weichtiere

 vegetarisch      pikant

Willkommen in der  Willkommen in der  
Osteria Bella VistaOsteria Bella Vista 

Erleben Sie traditionelle Spezialitäten, 
knusprige Pizzen aus dem Ofen und die 
Leidenschaft der italienischen Küche – 

frisch, authentisch und mit Liebe zubereitet. 
Buon appetito!
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Pizza Bianca

Krün (A, D, G)

Mozzarella, Thunfisch, Gorgonzola 
Mozzarella, tuna, Gorgonzola� 15,00 €

Obermarkt (A, D, G)

Mozzarella, Gorgonzola, Walnüsse und Rucola 
Mozzarella, gorgonzola, walnuts and arugula� 15,00 €

Wallgau (A, D, G)

Mozzarella, Mascarpone, Walnüsse und Speck 
Mozzarella, mascarpone, walnuts and bacon� 15,00 €

Edelweiß Kaserne (A, C, G)

Mozzarella, Speck und Ei | Mozzarella, bacon and egg� 14,00 €

Klais (A, B, G)

Mozzarella, Zucchini, Shrimps | Mozzarella, zucchini, shrimps� 15,00 €

Zugspitze (A, D, G)

Mozzarella, Lachs, Sahne | Mozzarella, salmon, cream� 15,00 €

Pizza

Pane Rossa (A, D, G) 

Tomatensauce und Knoblauch (ohne Mozzarella) 
tomato sauce and garlic (without mozzarella)� 7,90 €

Margherita (A, D, G) 

Mozzarella und Tomatensauce | Mozzarella, tomato sauce� 10,00 €

Prosciutto (A, C, G)

Vorderschinken | with ham� 12,00 €

Salami (A, C, G)

Salami | with salami� 12,00 €

Hawaii (A, G)

Vorderschinken und Ananas | ham and ananas� 13,00 €

Regina (A, G,)

Vorderschinken und Champignons | ham and mushrooms� 14,00 €
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1 Pizza für 2 Personen:  
2,50 € Aufpreis 
Kleine Pizzen 

kosten 2€ weniger. 
Familienpizza zum  

doppelten Preis

Small pizzas 
cost €2 less 

Family pizzas at 
double the price

1 Pizza on 2 plates 
€2.50 surcharge



Pizza
Mittenwald (A, G ) 

Schinken, Salami, Champignons und Knoblauch 
Ham, salami, mushrooms and garlic� 14,00 €

Diavola (A, G)

scharfe Salami und Peperoni | spicy salami and pepperoni� 14,00 €

Calzone (A, G)

gefüllte Pizza mit Vorderschinken, Salami und Champignons
Stuffed pizza with ham, salami and mushrooms� 14,00 €

Bufalina (A, G )

Büffelmozzarella und Cocktailtomaten 
Buffalo mozzarella and cherry tomatoes� 14,00 €

Fiorentina (A, G )

Spinat und Gorgonzola | Spinach and Gorgonzola� 14,00 € 

Capricciosa (A, G, O )

Schinken, Artischoken und Pilze 
Ham, artichokes and mushrooms� 14,00 € 

Quattro Formaggi (A, G, O )

gemischte Käsesorten | mixed cheeses� 15,00 €

Tonno e Cipolla (A, G, D )

Thunfisch und Zwiebeln | tuna and onions� 14,00 €

Quattro Stagioni (A, G, O )

Vorderschinken, Pilze, Artischoken und Oliven 
Ham, mushrooms, artichokes and olives� 14,00 €

Marinara (A, G, F, D )

Sardellen (Fisch), Kapern, Oliven und Knoblauch 
Anchovies, capers, olives and garlic� 13,00 €

Vegetariana (A, G ) 

mit gemischtem Gemüse | with mixed vegetables� 15,00 €

Parma (A, G, F, O)

Parmaschinken, Rucola und Parmesan |  
Parma ham, arugula and parmesan� 17,00 €

Frutti di Mare (A, G, D, B )

mit Meeresfrüchten | with seafood� 17,00 €

1 Pizza für 2 Personen:  
2,50 € Aufpreis 
Kleine Pizzen 

kosten 2€ weniger. 
Familienpizza zum  

doppelten Preis

Small pizzas 
cost €2 less 

Family pizzas at 
double the price

1 Pizza on 2 plates 
€2.50 surcharge

Pizza Speciale
Tirolese (A, G, O, F )

Tiroler Speck und Gorgonzola
Tyrolean bacon and Gorgonzola� 15,00 €

Saida (A, D)

Büffelmozzarella, scharfe Salami, Parmesan, Knoblauch  
und Rosmarin | Buffalo mozzarella, spicy salami, Parmesan,  
garlic and rosemary� 17,00 €

Osteria Bellavista (A, G, O ) 

Schinken, Pilze, Artischoken, Peperoni, Salami und  
scharfe Salami | Ham, mushrooms, artichokes, pepperoni,  
salami and spicy salami� 17,00 €

Karwendel (A, G, D, O )

Steinpilze, Parmaschinken, Büffelmozzarella  
und Cocktailtomaten | Porcini mushrooms, Parma ham,  
buffalo mozzarella and cherry tomatoes� 17,00 €
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Nudeln | Pasta | Noodles
Spaghetti Napoli (A) 

mit Tomatensauce | with tomato sauce� 13,00 €

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino (A)

mit Olivenöl, Knoblauch, Peperoncino und Petersilie  
with olive oil, garlic, chili pepper and parsley� 13,00 €

Spaghetti alla Carbonara (A, C, G)

mit Bauchspeck, Ei und Parmesan 
with bacon, egg and Parmesan� 15,00 €

Spaghetti ai Frutti di Mare (A, D, G, L)

mit Meeresfrüchten in Tomatensauce 
with seafood in tomato sauce� 18,00 €

Spaghetti alla Bolognese (A, L)

mit Fleischsauce | with meat sauce� 14,00 €

Tagliatelle Zucchine e Scampetti (A, B)

Bandnudeln mit Zucchini und Shrimps |  
Tagliatelle with zucchini and shrimp� 16,00 €

Tagliatelle al Salmone (A, D, L, G)

Bandnudeln mit Lachs | Tagliatelle with salmon� 17,00 €

Rigatoni Osteria Bellavista (A, O)

mit Steinpilzen, Speck und Rucola |  
with porcini mushrooms, bacon and arugula� 18,00 €

Rigatoni Mittenwald (A, G)

mit Hähnchenbrust, Sahne und Parmesan 
with chicken breast, cream and parmesan� 14,00 €

Rigatoni al Forno (A, G, O )

mit Schinken und Pilzen (überbacken) 
with ham and mushrooms (baked)� 14,00 €

Penne al‘arrabiata (A, G)

mit scharfer Tomatensauce 
with spicy tomato sauce� 14,00 €

Tortellini Prosciutto e Panna (A, G, O)

mit Schinken und Sahne | with ham and cream� 14,00 €

Nudeln | Pasta | Noodles
Gnocchi Sorrentina (A, C, G)

mit Tomatensauce und Mozzarella |  
with tomato sauce and Mozzarella� 15,00 €

Lasagne alla Bolognese (A, G) 

Überbackene Lasagne mit Hackfleischsauce 
Baked lasagna with meat sauce� 14,00 €

Risotto alla Verdure 

mit frischem Gemüse | with fresh vegetables� 16,00 €

Risotto allo zafferano 

mit Safran | with saffron� 18,00 €

Risotto ai Frutti di Mare (B, D, G)

mit Meeresfrüchten | with seafood� 18,00 €
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Risotti | Rice



Fleischgerichte | Carne | Meat 
Mittenwalder Kalbsschnitzel
mit Pommes | veal schnitzel with fried potatoes� 22,00 € 

Tagliata al‘Italiana
Rumpsteak geschnitten mit frischen Cherrytomaten,  
Rucola und Parmesan 
rump steak, sliced with fresh cherry tomatoes and parmesan� 29,00 €

Bistecca di Manzo alla griglia 300g
Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Tagesbeilage 
Argentinian rump steak from the grill with daily side dishes� 30,00 €

Saltimbocca alla Romana
gebratenes Kalbsschnitzel mit Schinken und Salbei   
mit Tagesbeilage 
Roast veal schnitzel with ham and sage 
with daily side dish� 26,00 €

Genießen Sie Ihr Filetto  
mit einer köstlichen Sauce:
Steinpilzsauce, grüne Pfeffersauce 
oder Gorgonzolasauce 
Porcini mushroom sauce, 
 green peppercorn sauce  
or Gorgonzola sauce� + 4,00 € 

Fischgerichte | Pesce | Fish
Salmone alla griglia (D)

Lachsfilet vom Grill mit Tagesbeilage 
Grilled salmon fillet with daily side dish� 27,90 €
 
Dorata alla griglia (D) 
Doradenfilet vom Grill mit Tagesbeilage 
Grilled sea bream fillet with daily side dish� 28,90 €

Kinderkarte
jedes Gericht 9,90 €

Spaghetti Napoli (A) 

mit Tomatensauce | with tomato sauce

Spaghetti al burro (A, D)

in Butter | with butter

Rigatoni Bolognese (A, L)

mit Fleischsauce | with meat sauce

Tortellini Prosciutto e Panna (A, G, O)

mit Schinken und Sahne | with ham and cream

Margherita (A, D, G) 

Mozzarella und Tomatensauce | Mozzarella, tomato sauce
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Dessert 
Panna Cotta (G)� 7,00 €

Creme Brulèe (G, C) � 7,00 €

Tiramisu (G, C) � 7,90 €

Schoko-Soufflè (A, C, G)� 8,90 € 

Apfelstrudel mit Vanilleeis (A, C, G) 
Apple strudel with vanilla ice cream� 8,90 €

Affogato (C, G)� 5,90 €

Eiskaffee mit Vanilleeis (C, G) �
Iced coffee with vanilla ice cream� 5,90 €

Eisschokolade (G) 
Iced chocolate� 5,90 €

Fragen Sie nach unseren selbstgemachten Kuchen. 
Ab April servieren wir Ihnen verschiedene Eissorten.

Ask about our homemade cakes. 
Starting in April, we‘ll be serving a variety of ice cream flavors.

Warme Getränke | Hot drinks
Tasse Kaffee� 3,50 €

Espresso� 2,80 €

Cappuccino� 3,80 €

Latte Macchiato� 4,00 € 

Heiße Schokolade� 4,50 €

Tee im Seidenbeutel 
Schwarztee, Pfefferminze, Roiboosh, Kamille, Früchtetee,  
grüner Tee | Black tea, peppermint, rooibos, chamomile,  
fruit tea, green tea� 3,50 € 

Tee aus frischer Minze und Ingwer 
Tea made from fresh mint and ginger	�  3,90 € 
Glas Glühwein�
glass of mulled wine� 5,00 €
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Aperitif
Gin, Tonic� 7,00 €
Martini (Biano, Dry, Rosso)� 5,00 €
Campari Soda oder Orange	� 7,00 €
Americano Bitter Campari, Martini Rosso, Tonic Water� 7,00 €
Negroni Gin, Martini Rosso, Bitter Campari� 7,00 €
Glas Prosecco� 5,00 €
Aperol Spritz� 7,00 €
Lillet Wildberry Lillet, Prosecco, Wildberries� 7,00 €
Hugo Prosecco, Holundersirpu & Minze� 7,00 €

Alkoholfreie Geränke 
Mineralwasser vom Fass	 0,5l 4,50 €	 1l 6,50 € 	
Aqua Morelli (spritzig oder still) 	 	 0,7l 7,00 €
Coca Cola, Cola light, Cola Zero, Fanta	 	 0,4l 4,60 €
Spezi, Sprite	 0,2l 3,20 €	 0,4l 4,60 €
Himbeerschorle, Holunderschorle	 0,2l 3,50 €	 0,4l 5,50 € 
Raspberry spritzer, elderflower spritzer
Bitter Lemon 		  0,2l 3,50 €
Tonic Water	 	 0,2l 3,50 €
Almdudler	 	 0,4l 4,00 €
Eistee Pfirsich	 	 0,4l 4,00 €

Orangensaft, Apfelsaft, Mango,	 0,2l 3,50 €	 0,4l 5,50 € 
Maracuja, Himbeer, Johannisbeer, 
Holunder	
Alle Säfte als Schorle 		  0,4l 5,50 € 
All juices as spritzers; Apple juice, orange juice 
Mango, Passion fruit, raspberry, blackcurrant, elderberry	 �

Säfte | Juices

Biere | Beer
Mittenwalder Helles vom Fass 	 0,25l 3,50 €	 0,5l 	 4,90 €
Mittenwalder Dunkel - Weizen | Wheat beer		  0,5l 	 4,90 € 
Kellerbier		  0,5l 	 4,90 €
Radler - Beer with lemonade 	 0,25l 3,50 €	 0,5l 	 4,90 €
Russ - Wheat beer with lemonade		  0,5l 	 4,90 €
Cola-Weizen - Wheat beer with coke		  0,5l 	 4,90 €
Pils		  0,33l 	 3,90 €
Ustersbacher alkoholfreies Weizen - Wheat beer alcohol-free	 0,5l 	 4,90 €
Ustersbacher Bayerisch Hefeweizen - Wheat beer		  0,5l 	 4,90 €

Alle Liköre		  2cl 4,50 €

Liköre & Bitter | Liqueurs & Bitters

Limoncello 
Amaretto 
Ramazotti 
Amaro Averna

Amaro Montenegro
Fernet Branca
Brancamenta 
Sambuca

Vecchia Romagna
Williams Birne
Obstler
Haselnuss

Offene Weine | Open wines

Weißweine | White wine	 0,125l	�  0,25l
Lugana	 5,50 €	 8,00 €
Pinot Grigio	 5,50 €	 7,50 €
Frizzantino	 5,50 €	 7,50 €
Rosé	 5,50 €	 7,50 €

Rotweine | Red wine	 0,125l	�  0,25l
Primitivo 	 5,50 €	 	 8,00 €
Chianti 	 5,50 €	 	 7,50 €
Merlot 	 5,50 €	 	 7,50 €
Lambrusco 	 5,50 €	 	 7,50 €

Weinschorle | weiß & rot	 0,2l	� 6,50 €

Flaschenweine | bottled wines
Lugana Ca dei Frati (Weißwein)	 	 38,00 €
Primitivo (Rotwein)	 	 28,00 €

Fragen Sie unseren Kellner nach weiteren Weinempfehlungen.
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EC-Zahlung erst ab einem Betrag von 50 €.
Wir bitten um Ihr Verständnis.

EC card payments are only accepted for amounts of 
€50 or more. Thank you for your understanding.

Obermarkt 31 | 82481 Mittenwald | Tel. 08823 / 3849

Öffnungszeiten
12 - 22 Uhr
warme Küche von 12 - 21 Uhr
(Im Sommer können die  
Öffnungszeiten variieren.)

Sollte es aus saisonalen oder 
anderen Gründen erforderlich 
sein, werden auch tiefgefrorene 
Produkte verarbeitet.
If required for seasonal or other 
reasons, frozen products will also 
be processed.

+49 (0)175 / 2880647
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